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Le 4e Festival des Etoilés Monte-Carlo 
s’achève en apothéose 

 
 

Après trois premiers dîners couronnés de succès, suivis d’une courte pause estivale, la quatrième édition du Festival 
des Etoilés Monte-Carlo, placée sous le signe des 150 ans des Caves de l’Hôtel de Paris Monte-Carlo, se terminera 
en beauté cet automne, avec deux derniers rendez-vous gastronomiques de prestige. L’ultime dîner à quatre mains 
aura lieu les 14 et 15 septembre prochains au Pavyllon Monte-Carlo, un restaurant de Yannick Alléno, avant que le 
Festival des Etoilés Monte-Carlo ne se clôture par son traditionnel dîner de gala à sept étoiles Michelin, le 11 octobre, 
au cœur de l’Hôtel de Paris Monte-Carlo. 
 
 
Le dernier dîner à quatre mains signé Yannick Alléno et Richard Lee  
 
Après Alain Ducasse et Simon Rogan en avril, Marcel Ravin et David Toutain en mai et Dominique Lory et Yoan Conte 
en juin, le quatrième et dernier dîner à quatre mains du Festival des Etoilés Monte-Carlo sera orchestré par Yannick 
Alléno, qui accueillera le chef doublement étoilé américain Richard Lee. Et c’est bien entendu au Pavyllon Monte-
Carlo, un restaurant de Yannick Alléno*, en plein cœur de l’Hôtel Hermitage Monte-Carlo, que le rendez-vous est 
donné pour ce fabuleux dîner, les 14 et 15 septembre prochains. 
 
Le chef multi-étoilé Yannick Alléno, qui vient d’ouvrir sa toute nouvelle adresse L’Abysse Monte-Carlo, véritable ode 
à la gastronomie japonaise, mêlera sa passion et son savoir-faire à celui de Richard Lee, qui voyagera depuis San 
Francisco, où se trouve son restaurant doublement étoilé : Saison.   
 
Un écrin exceptionnel pour le dîner de clôture 
 
Le Festival des Etoilés Monte-Carlo ne saurait se départir de son traditionnel et extraordinaire gala de clôture, où 
tous les chefs étoilés du Groupe Monte-Carlo Société des Bains de Mer se réunissent pour proposer un dîner 
exceptionnel, placé sous le signe de la créativité et de la très haute gastronomie. Alain Ducasse, Marcel Ravin, 
Dominique Lory et Yannick Alléno seront ainsi rassemblés le 11 octobre prochain, pour une soirée à sept étoiles 



Michelin. C’est au cœur de l’Hôtel de Paris Monte-Carlo, et plus précisément dans son intimiste et superbe patio, 
que ce dîner de haut vol aura lieu, et ce pour la toute première fois.  
 
Un moment exceptionnel, qui sera non seulement gastronomique, mais aussi œnologique, puisque cette quatrième 
édition du Festival des Etoilés Monte-Carlo entre en résonnance avec le 150e anniversaire des mythiques Caves de 
l’Hôtel de Paris Monte-Carlo. Un magnifique hommage à l’un des plus impressionnants joyaux du patrimoine 
monégasque, qui ont vu le jour grâce à Marie Blanc et qui renferme plus de 350 000 bouteilles et grands crus, faisant 
de ce lieu unique la plus grande cave d’hôtel au monde. Le Festival mettra donc en lumière quelques-uns des plus 
beaux flacons sélectionnés avec soin par les Chefs Sommeliers de Monte-Carlo Société des Bains de Mer, et le talent 
des chefs étoilés du Resort, pour des accords mets et vins parfaits.  
 
Visite exclusive des Caves de l’Hôtel de Paris Monte-Carlo 
 

La magie de ce Festival ne s’arrête pas là ! Les clients du Festival qui logeront dans l’un des hôtels du Resort Monte-
Carlo Société des Bains de Mer se verront ouvrir les portes des Caves de l’Hôtel de Paris Monte-Carlo, qui fêtent 
cette année leur 150e anniversaire. Un moment rare, qui leur permettra de découvrir cet extraordinaire trésor caché 
à douze mètres de profondeur. Une expérience exclusive qui s’ajoutera à la traditionnelle rencontre avec les chefs 
de Monte-Carlo Société des Bains de Mer. 
 
 
Réservations : 
 
Pavyllon Monte-Carlo, un restaurant de Yannick Alléno, Hôtel Hermitage Monte-Carlo  
T. +377 98 06 36 36 - restaurantalleno@sbm.mc 
 
Gala de clôture, Patio de l’Hôtel de Paris Monte-Carlo 
T. +377 98 06 88 87 - festivaldesetoiles@sbm.mc / Dress Code : Tenue de Gala 
 
 
 

A propos du Groupe Monte-Carlo Société des Bains de Mer 
Monte-Carlo Société des Bains de Mer incarne un nouvel Art de vivre unique au monde qui a le goût du beau, du bon et 
du bien. Son Resort propose à la fois le Grand Luxe du Jeu dans ses casinos, des expériences « haute couture » au sein de 
ses palaces iconiques et de leurs Diamond Suites, une gastronomie résolument dans son époque, combinant restaurants 
étoilés, concepts internationaux et créations maison, ainsi qu’une offre artistique et culturelle de premier plan. Le Resort 
offre également une formidable palette d’activités autour du sport et du bien-être, du shopping et de la fête. Et parce que 
le nouvel Art de vivre Monte-Carlo doit évoluer vers un luxe de plus en plus éthique et responsable, Monte-Carlo Société 
des Bains de Mer est engagé depuis 2007 dans une politique volontariste en matière de transition énergétique, 
consommation des ressources et déchets, gastronomie locale et préservation du patrimoine naturel. Premier employeur 
privé de la Principauté de Monaco, le Groupe a lancé en 2023 sa 4ème charte éthique pour porter ses valeurs d’intégrité et 
de responsabilité dans la pratique de ses métiers. 
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